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2. Sadržaj kursa

- Industrijski mikroorganizmi njihova struktura i funkcija (virusi, bakterije, gljive, alge)

- Uticaj faktora spoljne sredine na rast mikroorganizama (temperatura, kiseonik, pH, voda, osmotski pritisak, svetlost, zračenje)

- Ishrana mikroorganizama, sirovine i hranljive podloge za uzgajanje mikroorganizama u industrijskim uslovima

- Rast i razmnožavanje mikroorganizama

- Metabolizam mikroorganizama i principi njegove regulacije 

- Selekcija proizvodnih mikroorganizama, primena genetičkog inženjerstva u dobijanju proizvodnih sojeva

- Primena mikroorganizama u proizvodnji brojnih primarnih i sekundarnih metabolita od značaja za ljude, životinje i biljke
Laboratorijske vežbe
- Izolacija DNK i plazmida iz prokariotske i eukariotske ćelije mikroorganizama, određivanje koncentracije i čistoće DNK, puštanje horizontalne gel elektroforeze
- Analiza proteolitičke aktivnosti bakterija mlečne kiseline SDS-PAGE elektroforezom

- Izolacija potencijalnih producenata antibiotika iz zemlje, antibiogram test, određivanje minimalnih inhibitornih i minimalnih mikrobicidnih koncentracija antibiotika
3. Nastavni program
	nedelja u semestru
	aktivnost nastavnika
	aktivnost asistenta
	aktivnost studenta

	1
	Industrijski mikroorganizmi njihova struktura i funkcija (virusi, bakterije, gljive, alge)
	
	

	2
	Uticaj faktora spoljne sredine na rast mikroorganizama, ishrana mikroorganizama, sirovine i hranljive podloge za uzgajanje mikroorganizama u industrijskim uslovima, njihov rast i razmnožavanje
	
	

	3
	Metabolizam mikroorganizama i principi njegove regulacije
	
	Seminarski rad na zadatu temu

	4
	Selekcija proizvodnih mikroorganizama, primena genetičkog inženjerstva u dobijanju proizvodnih sojeva mikroorganizama
	
	

	5
	
	Izolacija DNK i plazmida iz prokariotske i eukariotske ćelije
	

	6
	Primena mikroorganizama u proizvodnji etanola, piva, vina i rakije
	
	

	7
	Primena mikroorganizama u proizvodnji butanola, acetona i glicerola
	Analiza proteolitičke aktivnosti bakterija mlečne kiseline
	

	8
	Primena mikroorganizama u proizvodnji mlečne kiseline i kiselo mlečnih proizvoda
	
	

	9
	Primena mikroorganizama u proizvodnji organskih kiselina (limunska, sirćetna, itakonska, fumarna, glukonska)
	
	

	10
	Proizvodnja mikrobne biomase
	
	

	11
	Primena mikroorganizama u proizvodnji aminokiselina i vitamina
	
	

	12
	Proizvodnja enzima mikrobiološkog porekla

Dobijanje ekstracelularnih polisaharida
	
	

	13
	Proizvodnja antibiotika
	
	

	14
	
	Izolacija potencijalnih producenata antibiotika iz zemlje
	Test

	15
	Dobijanje vakcina, hormona i drugih preparata
	
	


4. Način formiranja konačne ocene
OCENA = SEMRAD x 0,2  + TEST x 0,2  +   ISPIT x 0,6

5. Broj i način izračunavanja ESPB bodova

Izračunavanje opterećenja studenta:

Fond časova u semestru:



45
Priprema za seminarski rad:



30

Pisanje seminarskog rada:



20

Priprema za ispit:




25
UKUPNO:




          120 h

Broj ESPB = 5
6. Cilj predmeta je da budući polaznici doktorskih strudija steknu znanje o karakteristikama proizvodnih mikroorganizmima, njihovim morfološkim, odgajivačkim i fiziološkim osobinama, kao i o njihovoj primeni u proizvodnji brojnih primarnih i sekundarnih metabolita kao što su: alkoholi, organski rastvarači, organske kiseline, enzimi, biopolimeri, aminokiseline, vitamini, antibiotici, mikrobna biomasa, prehrambeni i farmaceutski proizvodi (insulin, interferon, interleukin, vakcine, monoklonalna antitela, dijagnostička sredstva).
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