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	Студијски програм
	Биохемијско инжењерство и биотехнологија , Профил: Прехрамбена Биотехнологија- мастерс

	Назив предмета
	 Микробиолошкa аналитика

	Наставник
	 Др Сузана Димитријевић

	Статус предмета
	 изборни

	Број ЕСПБ
	 4

	Услов
	 Микробиологија, биохемија

	Циљ предмета
	 Стицање знања о специфичним техникама које се примењују у микробиолошкој аналитици 

	Исход предмета
 

 

 
	Теоријска и пактична знања о специфичним микробиолошким техникама за испитивање хране, воде, ваздуха као и за испитивање ефикасности дезинфицијенаса и за праћење процесних параметара у микробним технологијама уз упознавање са одговарајућим националним и европским законским нормама

	Садржај предмета
Теоријска настава
 

 

 

 
Практична настава
 
 

 
 
	 
Стандарди и прописи за пројектовање микробиолошке лабораторије. Опрема у микробиолошкој лабораторији. Правила рада у микробиолошкој лабораторији.

Методе за одређивање микробиолошке исправности анализи хране и воде – конвенционалне и савремене, брзе технике
Методе за праћење процеса микробних технологија; праћење биомасе, производа метаболизма, компоненти ћелијског зида. 
Конзерванси, дезинфицијенси и санитација.
Природне антимикробне супстанце 
Одређивање микроорганизама и њихових производа у намирницама и у води за пиће. 
Испитивање дезинфицијенаса и њихове ефикасности. Испитивање ефикасности санитације простора, чврстих површина и процесних уређаја који долазе у контакт са прехрамбеним производом.
Одређивање антимикробне активности и токсичности природних екстраката биљака.
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4. Скрипте са предавања

	Број часова активне наставе
	Теоријска настава       20
	Практична настава          25

	Методе извођења наставе 
Предавања, практична настава, семинари.

	Оцена знања (максимални број поена 100)

	Предиспитне обавезе
	Поена
	Завршни испит
	Поена

	Активност у току предавања
	5
	Писмени испит
	60

	Практична настава
	20
	Усмени испит
	

	Колоквијум-и
	
	
	

	Семинар-и
	15
	
	

	Начини провере знања могу бити различити у табели су само неке опције (писмени испити, усмени испити, презентација пројеката, семинари итд)
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